

	
PRAKTIJKTOETS 
DEELTAAK ZW/K/9.3

	KEUZEVAK – FACILITAIRE DIENSTVERLENING, CATERING EN INRICHTING 

WERKEN IN EEN GROOTKEUKEN VOLGENS HACCP RICHTLIJNEN




Tijdsduur: 			blokuur 
Plaats van afname: 		keuken



	Case

	In zorghotel ‘de blije baby’ komt morgenochtend ‘de stichting ‘nieuwe ouders’ op bezoek. Ze hebben voor 20 personen koffie en appeltaart besteld. Die appeltaarten moeten nog gebakken worden. En daarna moet de keuken worden opgeruimd en schoongemaakt. 
Snel aan de slag dus. 



	De opdracht, toelichting

	
In deze opdracht ga je keukenapparatuur gebruiken en schoonmaken. 
Ook zorg je ervoor dat je het aanrecht, het keukenmeubilair, de deuren, wanden en vloer schoon achterlaat. 
Uiteraard werk je volgens de HACCP normen.








Opdracht 1

In deze opdracht maak je een gedeelte van een werkplan voor het bakken van een appeltaart. 

In het werkplan neem je op:
· De HACCP-maatregelen die je in acht moet nemen bij het bakken van een appeltaart.
· Drie maatregelen die je neemt om veilig te werken.

a. Noem vijf HACCP-maatregelen waar je aan moet denken bij het bakken van een appeltaart.

	
	HACCP maatregelen:

	 1
	

	 2
	

	 3
	

	 4
	

	 5
	



b. Noem drie maatregelen die ervoor zorgen dat je veilig kunt werken.
	
	Veilig werken:

	 1
	

	 2
	

	 3
	





Opdracht 2

Je maakt nu de vloer, de wanden en de keukenkastjes schoon. De keukenkastjes maak je alleen aan de buitenkant schoon. 

Vul eerst de werkplanning in, vervolgens ga je schoonmaken. 
	
	Deze materialen en middelen heb ik nodig voor de vloer:

	 
	

	 
	

	
	

	
	

	 
	




	
	Deze materialen en middelen heb ik nodig voor de keukenkastjes:

	 
	

	 
	

	
	




	
	Deze materialen en middelen heb ik nodig voor de wanden:

	 
	

	 
	

	
	





Bij het moppen van de keukenvloer moet je goed nadenken over:
· Waar je begint.
· In welke richting je werkt.




keuken


deur




a. Geef met nummer 1 aan waar je begint met moppen.
b. Geef met nummer 2 aan wat je daarna doet.
c. Zet een pijl welke richting je mopt. 

	d. Waar dient de rode emmer voor in de rolemmer-combinatie?

	


	e. Waar dient de blauwe emmer voor in de rolemmer-combinatie?

	


	f. Boven welke emmer zit de pers?

	









Opdracht 3

De koeling moet worden schoongemaakt. 
Maak een werkplan voor het schoonmaken. Vervolgens ga je de koeling daadwerkelijk schoonmaken. 


	 
	Deze materialen en middelen heb ik nodig:

	 
	

	 
	

	
	





	
	Werkplan

	 1
	

	 2
	

	 3
	

	 4
	

	 5
	





Beoordelingscriteria praktijktoets Z&W K9-  Deeltaak ZW/K/9.3

In deze praktijktoets worden alle competenties van deeltaak ZW/K/9.3 beoordeeld aan de hand van de scoringslijsten.



	Naam leerling:

	V= 1 p
- = 0 P

	Toelichting docent 

	
Onderdelen deeltaak Z&W K9.3

	
	

	
Werkplanning en schoonmaken, opruimen
	
	

	
De leerling

	
	

	Voorbereiden appeltaart
	
	

	kan vijf haccp normen noemen.
	
	

	kan drie veiligheidsaspecten benoemen.
	
	

	
	
	

	Schoonmaken en opruimen
	
	

	kan twee veiligheidsaspecten noemen.
	
	

	vult de juiste volgorde in bij de werkplanning.
	
	

	noemt de juiste materialen bij de vloer.
	
	

	noemt de juiste materialen bij de keukenkastjes.
	
	

	noemt de juiste materialen bij de wanden.
	
	

	gebruikt de juiste materialen en middelen bij het schoonmaken van de keukenkastjes.
	
	

	gebruikt de juiste materialen en middelen bij het schoonmaken van de wanden.
	
	

	geeft de juiste volgorde aan bij het moppen.
	
	

	geeft de juiste richting aan bij het moppen.
	
	

	kent de functie van de rode emmer.
	
	

	kent de functie van de blauwe emmer.
	
	

	mopt de gang op de juiste wijze.
	
	

	heeft een ergonomische houding bij het moppen.
	
	

	De koeling schoonmaken
	
	

	noemt de juiste materialen en middelen.
	
	

	gebruikt de juiste materialen en middelen in de uitvoering.
	
	

	past de vijf haccp normen toe in de uitvoering.
	
	

	
	
	Totaal punten:18
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